
Menú nº 1 A 
 

Ensaladita de pisto  
con escarola, rucula, aceite de albahaca y queso de cabra curado 

 
*** 

 
Solomillo de cerdo a la plancha 

con  papas panaderas y reducción de oporto  
 

*** 
 

Postre: 
 

Natillas caseras 
 

*** 
 

Bebidas: 
 

Vino Rioja o Ribera del Duero 
Agua 

 Refrescos 
Café  

 
*** 

 
22 € + 5% Igic. / Persona 

 



Menú nº 1 B 
 

Crema de papas y puerro  
con mascarpone ahumado  

 
*** 

 
Cherne asado 

 con verduras a la plancha y mojo de cilantro montado 
 

*** 
 

Postre: 
 

Browny de chocolate 
con sopita de chocolate blanco 

 
*** 

 
Bebidas: 

 
Vino Rioja o Ribera del Duero 

Agua 
 Refrescos 

Café  
 

*** 
 

23 € + 5% igic. / Persona 
 



Menú nº 1 C 
 

Crema de calabaza  
con aceite de trufa  

 
*** 

 
Escalopines de Ibérico 

en salsa demi-glasé con puré de papas al aroma de manzana 
 

*** 
 

Postre: 
 

Fresas marinadas  
en aceite balsámico de modena 

con helado de vainilla   
 

*** 
 

Bebidas: 
 

Vino Rioja o Ribera del Duero 
Agua 

 Refrescos 
Café  

 
*** 

 

24 € + 5% igic. / Persona 
 



Menú nº 1 D 
 

Ensaladita de papa confitada  
con secreto ibérico, setas y escarola aliñado con salsa holandesa 

 
*** 

 
Salmón al horno 

 con pisto de lentejas, espaguetis de papa crujiente  
y salsa de yogur con especias 

 
*** 

 
POSTRE: 

 
Frutas del bosque  

con crema sabayon al perfume de vainilla 
 

*** 
 

BEBIDAS: 
 

Vino Rioja o Ribera del Duero 
Agua 

 Refrescos 
Café  

 
*** 

 
25 €  + 5% Igic. / Persona 

 



Menú nº 1 E 
 

Rollitos de pato crujiente 
con salsa de fruta del bosque y polvo de kikos 

 
*** 

 
Bacalao al vapor con hierbas frescas 

con verduras confitada y salsa de pimiento rojo 
 

*** 
 

Postre : 
 

Browny de chocolate 
con helado de yogurt y salsa de vainilla 

 
*** 

 
Bebidas: 

 
Vino Rioja o Ribera del Duero 

Agua 
 Refrescos 

Café 
 

*** 
 

27 € + 5% igic. / Persona 
 



Menú nº 1 F 
 

Carpaccio de salmón ahumado 
Con huevos de cordoniz escalfado, rucula y mostaza crujiente 

 
*** 

 
Pechuga de pato,  

al glaseado con reducción de hierbas,  
puré de calabaza y polvo de maíz tostado 

 
*** 

 
Postre: 

 
Flan de chocolate, 

 con helado de coco y salsa de mango 
 

*** 
 

Bebidas: 
 

Vino Rioja o Ribera del Duero 
Agua 

 Refrescos 
Café 

 
*** 

 
28 € + 5% Igic. / Persona 

 


